
 

 
Prix nets en € 

Les formules 
 
 
 
 
 

« Le Menu du Marché » 
 

Au déjeuner au tarif de 18 € (2 plats) ou 23 € (3 plats) 
 

Au dîner au tarif de 23 € (2 plats) ou 28 € (3 plats) 
 

(Au dîner les menus sont agrémentés d’un amuse-bouche et d’une mignardise) 
 
 

Les entrées  
 
Cromesquis de pieds de cochon et champignons, petite salade 
 
Maki de saumon fumé, avocat et salade de chou blanc (+1,50€) 
 
Potage Saint-Germain et son feuilleté aux graines 
 
Tarte à l’oignon revisitée (crumble salé, compotée d’oignons, crème infusée au lard)  
          

Les plats 
 
Parmentier de cuisses de canard confites à la patate douce 
 
Boudin noir de chez Patrick Janes, pommes Macaire, pommes fruits et sauce à l’oignon 
 
Poisson « retour du marché », vert et côte de blettes, riz sauvage et sauce à la chlorophylle de 
persil  (+3.00€) 
 
Méli-mélo de légumes racines (panais, carottes de couleur, topinambour) 
 

Les desserts 
 
Cheese cake, sablé aux TUC et coulis exotique 
 
Moelleux au caramel et beurre salé, sorbet citron 
 
After Eight, ganache montée au chocolat, gelée et crème légère à la menthe (+1.00€) 
 
Tarte fine aux pommes, cannelle et glace caramel 
 
Assiette de trois fromages frais et affinés par Monsieur Steinmetz de Schirrhein 
 
 

Tout changement de garniture ou de plat engendre un supplément de 3.00 € 



 

 
Prix nets en € 

    Les suggestions 
 
 
 
 

 
 
 
 

Notre Chef Nicolas Luttenauer vous propose ses suggestions  
 
Cordon bleu traditionnel, galette de pommes de terre et légumes du moment   
           22.00 €                                                                 
La bouchée à la reine : épaule et ris de veau, cuisse de poulet et champignons 

23.00 € 
La choucroute nouvelle aux 4 viandes de Patrick Janes, paillasson de pommes de terre 

18.00 € 
   

Figues noire rôties et déglacées au coulis de framboise et sorbet  8.00 € 
 
 
Une entrée du Marché au choix          7.50 € 
 
Un dessert du Marché au choix          7.50 € 
 

 
Nos planchettes à partager  
 
Planchette de charcuterie        12.00 € 
(Charcuterie affinée par Monsieur Janes à Marmoutier) 
 
 
Planchette de fromages         12.00 € 
(Fromages frais et affinés par Monsieur Steinmetz à Schirrhein) 
 
 
Planchette mixte          14.00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Steak haché,  légumes de saison     
OU 
Assiette du petit pêcheur, légumes de saison      
** 
2 boules de glace et sorbet (chocolat, vanille, citron, fraise) 
OU 
Salade de fruits frais 


