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Le menu du marché

1Entrée - 1plat -1dessert: 29 €

1 Entrée -1plat OU 1plat -1dessert: 24 €
1Plat:16 €

Salade croquante de fenouil, pamplemousse et crevettes,
Guacamole légerement relevé

Vitello tonato (tranches de veau cuites en basse température, sauce au thon)
Carpaccio de betteraves rouges, coppa, mache et balsamique

Comme un mystere, chévre et carotte
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Filet de poulet facon pizzaiola, linguine

Ratatouille d'hiver (butternut, carottes, champignons, oignons rouges, grenailles roties)

Poisson “retour du marché”, riz basmati, julienne de légumes
Sauce au curcuma

Paleron de boeuf mironton, galettes de pommes de terre aux légumes
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Poire Belle-Hélene, glace vanille (poire pochée et crue,
Chantilly et chocolat chaud)

Brownie aux noix de pécan, creme anglaise a la vanille
Carpaccio d'ananas, glace noix de coco
Sabayon au Grand Marnier et a 'orange

Assiette de trois fromages frais et affinés par M. Steinmetz de Schirrhein

Tout changement de garniture engendre un supplément de 3.00 €
La liste des allergénes est disponible sur demande
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Prix nets en €, service compris

HOTEL + SPA « RESTAURANT « MEETING «
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La carte

Les entrées et planchettes a partager

Une entrée du marché au choix 8.50 €
Planchette de charcuterie de chez M. Janes a Marmoutier 16.00 €
Planchette mixte fromage et charcuterie 18.00 €
Les plats

Magret de canard réti, sauce a l'orange

Mijoté de légumes d'hiver et gratin dauphinois 28.00 €
Cabillaud réti, risotto aux légumes et sauce safranée 27.00 €
Onglet de boeuf a I'échalote, pommes de terre grenailles et légumes 20.00 €

Les incontournables

Tartare de boeuf aux senteurs asiatiques, sauce soja, gingembre et sésame
Coriandre, pommes de terre sautées, salade verte 21.00 €

Cordon bleu de veau taillé dans la noix, spaetzles et légumes 24.00 €

Les desserts

Un dessert du marché au choix 8.50 €
Dame blanche 8.50 €
Boule de glace ou sorbet 2.50 €/boule

Supplément chantilly 2.00 €
Assiette de trois fromages frais et affinés par M. Steinmetz de Schirrhein 8.50 €

Tout changement de garniture engendre un supplément de 3.00 €
La liste des allergénes est disponible sur demande
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Prix nets en €, service compris

HOTEL + SPA « RESTAURANT « MEETING «



