
Le menu du marché
1 Entrée – 1 plat – 1 dessert : 29 €
1 Entrée – 1 plat OU 1 plat – 1 dessert : 24 €
1 Plat : 16 €

Oeuf farci Chimay (duxelle de champignons et béchamel)

Salade de lentilles, saucisse de Morteau et émulsion Comté

Wrap de saumon fumé, fromage blanc aux herbes et crudités

Tarte fine aux carottes de couleurs, cuites et crues et clémentines

***

Poisson “retour du marché”, moutarde à l’ancienne,
Mousseline de céleri rave et sauce au vin rouge

Patate douce farcie aux légumes et quinoa

Croustillant de mignon de porc à la sauge, pommes boulangères

Boeuf bourguignon, tagliatelle au beurre

***

Tarte tatin, glace rhum/raisins

Crème brûlée à la vanille

Comme une forêt noire, crémeux chocolat griotte et ganache montée au kirsch

Crêpe en aumônière à la framboise

Assiette de trois fromages frais et affinés par M. Steinmetz de Schirrhein

Tout changement de garniture engendre un supplément de 3.00 €
La liste des allergènes est disponible sur demande

Prix nets en €, service compris



Les entrées et planchettes à partager
Une entrée du marché au choix 8.50 €

Planchette de charcuterie de chez M. Janes à Marmoutier 16.00 €

Planchette mixte fromage et charcuterie 18.00 €

Les plats
Magret de canard rôti, sauce à l’orange
Mijoté de légumes d’hiver et gratin dauphinois 28.00 €

Cabillaud rôti, risotto aux légumes et sauce safranée 27.00 €

Onglet de boeuf à l'échalote, pommes de terre grenailles et légumes 20.00 €

Les incontournables
Tartare de boeuf aux senteurs asiatiques, sauce soja, gingembre et sésame
Coriandre, pommes de terre sautées, salade verte 21.00 €

Cordon bleu de veau taillé dans la noix, spaetzles et légumes 24.00 €

Les desserts
Un dessert du marché au choix 8.50 €

Dame blanche 8.50 €

Boule de glace ou sorbet 2.50 €/boule

Supplément chantilly  2.00 €

Assiette de trois fromages frais et affinés par M. Steinmetz de Schirrhein 8.50 €

Tout changement de garniture engendre un supplément de 3.00 €
La liste des allergènes est disponible sur demande

Prix nets en €, service compris


