
Menu découverte de Noël

Lotte bardée et son jus au pain d’épices, 
Riz aux légumes

Filet mignon de veau aux morilles, légumes de saison,
Gratin dauphinois aux truffes

Bûche de Noël, crème au beurre

Feuilleté de Saint-Jacques aux crevettes,
Sauce au vin blanc et aux agrumes

Duo de foie gras aux saveurs de Noël

Forêt noire

ou

ou

ou

60 € par personne
Valable du 16 novembre 2026 au 16 janvier 2027

Sur réservation, uniquement à partir de 10 personnes

Amuse bouche

Mignardises

Prix nets en €, service compris

La liste des allergènes est disponible sur demande



Pour agrémenter le repas : 

Trois feuilletés apéritifs par personne : 6.00 €
Trois mignardises par personne : 7.50 €
Assiette de trois fromages affinés : 9.00 €
Sorbet arrosé : 6.50 €

     Conditions : 
Toute annulation effectuée dans les 72h précédant l’événement
sera entièrement facturée, de ce fait un numéro de carte bancaire
vous sera demandé à la réservation.
Les convives peuvent effectuer plusieurs choix dans le menu sous
réserve de connaitre les quantités exactes en amont. 
Le choix de menu, le nombre définitif de convives, les allergies ou
les régimes alimentaires particuliers doivent être connus au
moins 15 jours ouvrables avant le repas.
Le restaurant est fermé le 24 décembre midi et soir, et les 25 et 26
au soir, le 1er janvier.  

Offrez un moment de plaisir avec nos
coffrets cadeaux, parfaits pour enchanter

vos proches !

Forfait boissons à 18.00 € par personne :

1 apéritif au choix entre :
1 soda, eau, jus, bière / Picon bière / panaché 

ou kir vin blanc, 
et 1/4 de vin, 1/2 eau et 1 boisson chaude

Pour réserver :

Merci de contacter la réception au 03.88.93.58.11 
ou par mail via info@europehotel.fr
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