
Le menu du marché 

1 Entrée – 1 plat – 1 dessert : 30 €
1 Entrée – 1 plat OU 1 plat – 1 dessert : 25 €
1 Entrée OU 1 Dessert : 9 €

Gaspacho de carottes au lait de coco et coriandre

Carpaccio de bœuf, roquette, copeaux de parmesan

Tatin de tomates d’antan au romarin, quenelle de ricotta

Salade de pastèque, feta, menthe

- - -

Joues de porc semi-confites à la bière, purée de pommes de terre au raifort,
Légumes de saison

Suprême de volaille jaune farci, spaetzle au fromage blanc

Pavé de saumon grillé, brunoise de légumes du jardin
 
Linguine à la crème d’avocat, pignons de pin grillés, tomates cerises, citron vert

- - -

Crêpe à l'orange, glace au yaourt

Nougat glacé à l’écorce d'orange, éclats d'amandes

Moelleux au chocolat, crème anglaise au Baileys (10 minutes de cuisson) 

Assiette de trois fromages frais et affinés par M. Steinmetz de Schirrhein

Tout changement de garniture engendre un supplément de 3.00 €
La liste des allergènes est disponible sur demande

Prix nets en €, service compris
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