
Le menu du marché 

1 Entrée – 1 plat – 1 dessert : 30 €
1 Entrée – 1 plat OU 1 plat – 1 dessert : 25 €
1 Entrée OU 1 Dessert : 9 €

Gaspacho de courgettes, basilic, fêta

Tartare de bœuf au raifort

Tataki de thon, légumes croquants

Salade de pois chiches, concombre, oignons rouges

- - -

Pluma de porc, crumble de cacahuètes, carpaccio de betterave

Linguine verdé

Aiguillettes de canard aux abricots rôtis, purée des bois
 
Sébaste grillé, sauce vierge, riz façon paëlla 

- - -

Pavlova aux fruits de saison

Carpaccio d’ananas, menthe poivrée

Le citron revisité

Clafoutis pêche-pistache

Assiette de trois fromages frais et affinés par M. Steinmetz de Schirrhein

Tout changement de garniture engendre un supplément de 3.00 €
La liste des allergènes est disponible sur demande

Prix nets en €, service compris
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