
Le menu du marché 
Du lundi 9 mars 2026 au samedi 25 avril 2026

1 Entrée – 1 plat – 1 dessert : 30 €
1 Entrée – 1 plat OU 1 plat – 1 dessert : 25 €
1 Entrée OU 1 Dessert : 9 €

Pâté en croûte et crudités 

Fines tranches de poulpe, vinaigrette citron et aromates

Tataki de bœuf, salade de chou aux saveurs asiatiques

Bruschetta au pesto, parmesan et légumes grillés

- - -

Blanquette de veau à l’ancienne, tagliatelle

Comme un cassoulet (manchon de canard confit, saucisse de Toulouse)

Poisson “retour du marché” rôti, caponata et riz

Suprême de volaille rôti, chermoula, légumes et gnocchi de pommes de terre

- - -

Tiramisu au café

Salade de fruits de saison

Profiteroles, glace vanille, sauce au chocolat 

Entremet glacé façon boule rocher

Assiette de trois fromages frais et affinés par M. Steinmetz de Schirrhein

Tout changement de garniture engendre un supplément de 3.00 €
La liste des allergènes est disponible sur demande

Prix nets en €, service compris
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